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Titulo

Quimica e Cocifia

Resumo

Propofiemos que o alumnado se introduza na quimica que se agocha tras os alimentos e as preparacions culinarias.
Con iso daranse conta de que 0s nosos cofiecementos quimicos e fisicos permitennos controlar procesos de grande
importancia na cocifia. A modo de exemplo pddese indicar como o control do pH pode provocar que certas
xelificaciéns tefian ou non lugar ou como controlando a temperatura o resultado sera mais ou menos satisfactorio.

Obxectivo

1. Mirar con ollos quimicos as preparacions culinarias.

2. Iniciacidn ao xeito de traballar nun laboratorio quimico.

3. Aprender a analizar os resultados obtidos nun experimento.
4. Redactar unha memoria do traballo realizado.

Plan de traballo

1. Procura bibliografica sobre o problema exposto.
2. Traballo no laboratorio.

3. Discusion dos resultados obtidos.

4. Redaccion dunha memoria.

Actividades Complementarias

Visita ao edificio CACTI.
Visita 4 escola de Hostalerfa.
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